
 

 

 
 

 

 

Bienvenue au 

Jardin Malanga 
 

 

Notre table d’hôtes Le Panga vous accueille tous les soirs à 19h (sauf les 

mercredis)  

Le Chef Riccardo propose un menu unique, différent chaque jour & adapte sa 

cuisine en fonction des saisons et des produits frais disponibles sur les marchés. 

- 

Our table d'hôtes Le Panga welcomes you every evening at 7pm 

(except Wednesdays)  

Chef Riccardo offers a unique menu that changes every day & adapts his cuisine 

according to the seasons and fresh products available on the markets. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Carte des snacks – Snack menu: 
Disponible entre 12h et 14h du lundi au vendredi 

Available between 12 pm and 2pm from Monday to Friday 

 

  Rillette de poisson local & ses croustilles de pain  
  Local fish rillette & bread croutons       10 € 
 
  Planchette de fromage  
  Cheese plate          10 € 
 
  Planchette mixte charcuterie et fromage 
  Ham & cheese plate :  

- 1 personne          14 € 
- 2 personnes          26 € 

 
  Sandwich : jambon & beurre ou jambon & fromage  
  Sandwich : ham & butter or ham & cheese       8 € 
 
  Boule de glace : une boule / deux boules                
  Ice cream scoop : one scoop / two scoop        4 € / 6 € 

 

Formule pique-nique à emporter / Picnic package to go :  
 
Un sandwich, un fruit & une bouteille d’eau (0.5L) 
A sandwich, a fruit & a bottle of water (0.5L)      10 € 
 
A commander la veille avant 14h / To order before 2pm the day before.  
 
Petit-déjeuner à emporter : sur demande, au plus tard la veille avant 14h. 
Breakfast to go : available on request, to order before 2pm the day before. 

 

 



 

 

 

 

Carte des 

boissons 
- 

 

Drinks menu 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Eaux - Water 
  Capès plate – Still water (1,5L)       3 € 
  Capès pétillante – Sparkling water (1,25L)     3 € 

  San Pellegrino (1L)         4 € 

 

Jus de fruits & soft 
  Goyave, ananas, maracuja ou mangue 

  Guava, pineapple, maracuja or mango                                                4 € 

  Coca-Cola (33cl)          4 € 
  Oasis Tropical (33cl)         4 € 
 

Bière – Beer    
   Gwada - Blonde          5 € 
   Bavaria - Sans alcool         4 € 
 

 

Boissons chaudes – Hot drinks 
  Expresso développement durable (100% Arabica)   2 € 

  Infusion/ Thé – Infusion/ Tea              3 € 
  Cappuccino                                                                            3.5 € 

  Chocolat Chaud – Hot chocolate                                           3.5 € 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Cocktails 
 Planteur Rhum, mélange de jus de fruits, cannelle       
 Rum, fruit juice blend, cinnamon         8 € 
 Le Kréol Rhum, jus de maracuja, citron vert, sirop de gingembre    

 Rum, maracuja juice, lime, ginger syrup       10 € 
 Pina Colada Punch Coco Longueteau, Jus d’ananas 

 Punch coco Longueteau, pineapple juice       10 € 

 Spritz Martini fiero, prosecco, eau gazeuse        

 Martini fiero, prosecco, sparkling water       10 € 
 Limoncello Spritz Limoncello, prosecco, eau gazeuse        

  Limoncello, prosecco, sparkling water       10 € 

 

Sans alcool – Without alcohol  
 Le Kréol Jus de maracuja, citron vert, sirop de gingembre     

 Maracuja juice, lime, ginger syrup        7 € 
 Le Tropical Jus de mangue et d’ananas, sirop de citron vert 
 Mango and pineapple juice, lime syrup       7 € 
 

Punchs (rhums arrangés) 

 Shrubb Longueteau orange et épices – orange & spices    7 € 
 Punch Coco Longueteau         7 € 

 Punch Maracuja Longueteau        7 € 

 Punch Banane Longueteau         7 € 
 

Ti-punch 
 Ti-punch au rhum blanc Longueteau       5 € 
 Ti-punch au rhum blanc Bologne Bio       5 € 

 Ti-punch au rhum vieux Longueteau       6 € 
 

 

 



 

 

 

Vin rouge – Red wine 
Côtes du Rhône - Parallèle 45 Bio – Paul Jaboulet Ainé  

Grenache, syrah, mourvèdre                34 € 
Loire – St Nicolas de Bourgueil Bio – Les Graviers 

Cabernet franc                  36 € 

Beaujolais – Morgon – Côte de Py – Domaine de Javernière 

Gamay                  40 € 
Bourgogne – Côte de Beaune Village – Louis Jadot  

Pinot noir                  49 € 

 
Vin Blanc – White wine 
Bordeaux – Dourthe n°1 

Sauvignon blanc                  30 € 
Alsace -Gewurztraminer – Arthur Metz 

Gewurztraminer                  34 € 
Pays d’Oc - Domaine de Tholomies Bio 

Chardonnay                   36 € 
Bourgogne – Louis Latour 

Chablis                   49 € 

 
Vin Rosé – Rosé wine 

IGP Pays d’Oc – Gris Blanc               34 € 

Côtes de Provence – M de Minuty             40 € 

 
Vin au verre – Glass of wine 

Octerra IGP Pays D’Oc - Rosé, Blanc ou rouge – Rosé, white or red  6 € 

 

 

 

 



 

 

 
Champagne & Prosecco  

Coupe de Prosecco – Glass of Prosecco        7 € 

Prosecco Love Story - Brut              30 € 
Laurent Perrier 

Brut – La Cuvée                  80 €  
 

 

Sélection de Rhums 

Rhum Vieux Agricole de Guadeloupe (4 cl) 
 

Distillerie Longueteau - Papillon Spicy (Capesterre-Belle-Eau)           12 € 
Elevé plusieurs mois en fût de chêne, notes de vanille et cannelle 

Distillerie Longueteau - Prélude (Capesterre-Belle-Eau)           14 € 
Canne à sucre rouge, arômes floraux, accents caramélisés 

Distillerie Longueteau - Parcelle 11 (Capesterre-Belle-Eau)          14 € 
Rhum blanc, canne à sucre rouge, bio, notes d’agrumes et verveine 

Distillerie Longueteau - Concerto (Capesterre-Belle-Eau)           15 € 
Assemblage des millésimes Longueteau 

Distillerie Longueteau - Symphonie (Capesterre-Belle-Eau)           16 € 
Rhum vieilli de 3 ans (notes gourmandes de sucre & caramel, accentuées par des 
arômes torréfiés.) 

Distillerie Longueteau - La Galerie (Capesterre-Belle-Eau)          16 € 
Rhum vieilli de 5 ans 
 

Distillerie Bologne VSOP (Basse-Terre)               17 € 
Rhum vieilli entre 4 et 8 ans, arômes de cacao et de vanille, de fruits exotiques et 
d’épices 

 

 

 



 

 

 
 

 

Passez un agréable moment ! 
 

 

 
Godetevi il momento ! 

 

 
 

 

 

 
 

Héléna, Riccardo  
& 

 l’équipe du Jardin Malanga 


